
 

 

Hausschlachtung Zerlegeplan  

                   Schwein 

 
Teilstücke:  Beispiele:  Bitte eintragen:  

2x Kopf  Sägen zurück, Wurst,    

2x Dicke Rippe  zum Braten, Scheiben,    

2x Bauch  Scheiben, zum Braten,  durchw. 

Speck, Hackfleisch  

  

2x Nacken  Braten, Kotelett, Kasseler, Steaks     

2x Schulter  Braten, Gulasch, Hackfleisch    

2x Kotelett  Kotelett, Lachsbraten, Kasseler    

2x Filet      

2x Schinken-Oberschale  Schnitzel,    

2x Schinken-Unterschale  Schnitzel, Braten, SchinkenRäuchern,    

2x Schinken-Kugel  Braten, Gulasch, SchinkenRäuchern,    

2x Schinken-Hüfte  Braten, Schinken-Räuchern,    

2x Hinter Eisbein  zum Kochen, Kasseler, Pökeln    

2x Vorder Eisbein  zum Kochen, Kasseler, Pökeln    

4x Pfoten, Kleinfleisch(Knochen)      

Abschnitte  Hackfleisch, Wurst    

*Schinken-Räuchern ca. 6-8 Wochen,   

Wurst:   

 

 

 

  
 

Name:   Adresse:  Telefon:  

      

Fleisch und Wurst Werkstatt Andreas Tonn GmbH & Co.KG – Düngstruper Straße 57 – 27793 

Wildeshausen – Telefon Produktion: 04431/7399940-E-Mail: 

Schlachthaus@fleischundwurstwerkstatt.de 
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